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Pour la deuxième année
consécutive, le projet
''Goût de France'', lancé
par le restaurateur français
Alain Ducasse et le minis-
tère des Affaires étran-
gères et du
Développement internatio-
nal, rassemblera le jour du
printemps, plus de 1700
chefs sur 5 continents, pour
célébrer la gastronomie
française dans 150 pays à
travers le monde dont le
Gabon.

LE 21 mars prochain, lagastronomie françaisesera, pour la deuxièmeannée consécutive, célé‐brée à travers le monde.1700 dîners français sur lemodèle du repas à la fran‐çaise inscrit au patrimoinemondial immatériel del'Unesco, seront ainsi pro‐posés dans les restaurantset ambassades de 150pays, répartis sur les cinqcontinents. Une occasionunique de savourer et defaire savourer la France,selon les organisateurs.L'annonce de cet événe‐ment gastronomique àvenir a été faite mercredipar le premier secrétairede l'ambassade de France,Charline Laibe, à la faveurd'un point‐presse tenu aucomplexe Beach club à Li‐breville.''Goût de France'' organiséà l'initiative du restaura‐teur français, Alain Du‐casse, et du ministère desAffaires étrangères, du Dé‐veloppement international,vise, entre autres, à « ren-
dre hommage à l'excellence
de la cuisine française, à sa
capacité d'innovation et

aux valeurs qu'elle véhicule.
C'est-à-dire partage, plaisir,
respect du bien-manger, de
ses contemporains et de la
planète», a indiqué Char‐line Laibe. « A l'image des
dîners d'Epicure, il s'agira
de servir le même menu, le
même jour, dans plusieurs
villes du monde et pour le
grand nombre de convives,
avec la volonté d'associer
toutes les catégories de res-
taurants aux quatre coins
du monde», a‐t‐elle précisé.Pour le compte du Gabon,alors qu'ils étaient quatre àLibreville en 2015, cetteannée, ce sont sept restau‐rants qui participeront àl'événement. Notammentle Beach Club, Chez Marco,le Lokua et Le Con"identielpour ce qui est de Libre‐ville. Mais aussi le BBQBeach, la brasserie le Du‐plex et Tara‐mé de Port‐Gentil, la capitaleéconomique.Ainsi, dans chaque restau‐rant participant, les chefsproposeront un menu à "lafrançaise" avec des pro‐duits locaux. Lequel seraaccompagné d'un apéritifde tradition française, uneentrée froide, une entréechaude, un poisson ou uncrustacé, une viande ou lavolaille, un fromage fran‐çais, un dessert , des vins etun digestif français. Le touten étant libres de mettre envaleur leur propre tradi‐tion ou culture culinaire. « Pour nous, c'est un exer-
cice qui nous rappelle nos
origines. Une façon de ren-
dre hommage à l'histoire de
la cuisine française. Donc,
notre motivation première
est le fait de faire partie
d'un événement mondial...
C'est inspirant, motivant.
C'est une !ierté pour les
équipes, la reconnaissance
de notre travail par l'am-

bassade de France d'une
part, mais aussi par les
grands noms de la gastro-
nomie française», d'autrepart, s'est réjouie MarianeTigoe‐Okias, responsabledu restaurant Lokua. La‐

quelle avait, à ses côtés, leschefs cuisiniers JonathanHaddouk et Marc Beauvais,et quelques chefs gabonaisparticipant à cette dernièreédition. A noter que l'opération
''Goût de France'' est ou‐verte à toute maison derestauration (au Came‐roun, des maquis ontmême été candidats). Le prix du menu est à ladiscrétion du restaurant, et

chacun est encouragé à re‐verser 5% des ventes à uneOrganisation non gouver‐nementale (ONG) locale,œuvrant pour le respect dela santé et de l'environne‐ment.

La gastronomie française à l'honneur le 21 mars prochain
Deuxième édition ''Goût de France'' au Gabon

Anita Jordanah TSOUMBA
Libreville/Gabon
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Les responsables des restaurants participant à lévénement et le premier secrétaire de l'ambassade de France,
Charline Laibe (rose) lors des échanges... Photo de droite : ...avec la presse.

Anniversaire

EN CE JOUR EXCEPTIONNEL qui marque ta naissanceMaman Lucile. Nous te souhaitons Joyeux anniversaire.Que Dieu te comble de joie et de bonheur .Ton chéri EYIS et tes enfants qui t’aiment.


