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ANNONCEE le 16 marsdernier lors d'un point‐presse, la seconde édi‐tion du projetgastronomique ''Goût
de France'', lancée parle restaurateur AlainDucasse et le ministèrefrançais des Affairesétrangères et du Déve‐loppement internatio‐nal, s'est tenu le lundi23 mars 2016 sur lescinq continents, dansplus de mille restau‐rants. Au Gabon, ce quiest en train de devenirune tradition a été res‐pecté. Les sept restau‐rants participants onttous répondu présents. Ainsi, au restaurantLokua, dans le troi‐sième arrondissementde Libreville, la "bri‐gade" du chef Domi‐nique a conquis seshôtes avec des mets in‐tégrant produits locauxet techniques de cuis‐son à la française. «
Lorsque j'ai entendu
gastronomie française,

pour moi, c'était du
sucré-salé, des produits
typiquement français
qui devaient nous être
servis. Mais là, je suis
bluffée. C'est des pro-
duits d'ici, mais présen-
tés différemment», s'estexclamée une dame,chaque fois qu'un platlui était servi.Mini‐paquet de courgesà la langouste sur émul‐sion de basilic, auber‐gine farcie auxcouteaux de mer, "iletde capitaine tout encouleurs et son duo depurée de taro et patatedouce, cœur de "ilet debœuf sur persillade depleurotes du pays... Ma‐rianne, la responsabledu Lokua ne pensaitpas si bien dire lorsque,à l'entrée, elle annon‐çait : « nous allons don-
ner à goûter à vos
papilles».En effet, c'est unschéma de repas en sixétapes que les convivesont pu découvrir, avecdes produits du terroirpréparés selon destechniques de cuisinefrançaise, auxquelsétaient associés des

vins. Une particularitéde l'établissement. «
L'idée c'est de faire dé-
couvrir notre savoir-
faire, le savoir-faire à la
française, autour des
produits locaux et des
vins français», a expli‐

qué Marianne. Pour rappel, le projet"Goût de France/Good
France" est organisé àl'image des dînersd'Épicure, dans l'op‐tique de promouvoirl'art culinaire français.

« Il s'agit de rendre
hommage à l'excellence
de la cuisine française, à
sa capacité d'innova-
tion et aux valeurs
qu'elle véhicule. C'est-à-
dire partage, plaisir,
respect du bien-manger,

de ses contemporains et
de la planète», avait ex‐pliqué Charline Laibe,le premier secrétairede l'ambassade deFrance, le 16 mars der‐nier lors de la confé‐rence de presse. 

Les produits locaux associés aux techniques culinaires françaises
Gastronomie/Deuxième édition de ''Goût de France''
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Un des menus de la soirée, le mini-paquet de
courges à la langouste sur émulsion basilic.
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Ambiance à Lokua, un des sept restaurants 
retenus au Gabon.
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L'equipe du chef Dominique 

au complet.
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