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L'élevage de la dinde est promis & un bel avenir au Gabon.
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BLANC comme un poulet
de chair, une téte majes-
tueuse et nue portée par
un long cou gracile, le
tout reposant sur d'inter-
minables longues pattes.
Ainsi se présente la dinde,
femelle du dindon et
meére du dindonneau. A
notre approche, le vola-
tile glougloute de déplai-
sir ou de plaisir. Difficile
de savoir ce que pense un
oiseau !

La dinde est grande. Bien
plus grande que ses
consceurs poulets de
chair avec lesquelles elle
partage son local d'habi-
tation. Mais, naturelle-
ment, les deux espéces ne
sont pas ensemble, un
mur les sépare. A trois
mois, la dinde de chair
pese 4 kg, quand ses voi-
sines revendiquent un
unique kilo au méme age.
Méme dindonneau, elle
est déja plus grande que
les poussins, explique
Jean Pierre Abuswa, pro-
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Bon anniversaire

Mme MAMBAND]I-MIKOUNGUI Emeline.

Que le Seigneur Jésus-Christ t'accorde une longue vie.
Tes enfants Blimm, Divine, Chany et
Ton Marie LEBAMA Jean Christophe.
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Le propriétaire de la grande ferme moderne d'’Am-

Jean-Pierre Abuswa s'occupant de ses dindes.

bowe ne désespére pas de compter les
ménages de Libreville parmi ses clients.

priétaire de la Grande
ferme moderne d'Am-
bowe (Grafema), située
au quartier éponyme, et
éleveur de dindes de
chair. C'est d'ailleurs
dans I'état de dindonneau
d'un jour que ce fermier
fait venir de France cette
catégorie de volaille pour
I'élever. Il n'ose, pour le
moment, avec les caprices
de la Société d'énergie et
d'eau du Gabon (SEEG),
se lancer dans la repro-
duction, car la dinde est
tres fragile et aime la cha-
leur.

Une température que ce
spécialiste de la volaille
leur apporte au moyen
des lampes chauffantes
alimentées a 1'électricité.
Ce qui n'est pas déja aisé
avec les dindonneaux, ex-
plique le fermier, « alors,
imaginez qu'on doive com-
mencer par les ceufs. En
cas de coupure d'électri-
cité, c'est perdu!"»

BIEN CONNAITRE LA
DINDE- Pour les
conduire al'dge de 3 mois
et plus, il faut connaitre la
volaille. Mieux, il faut
connaitre la dinde. En
premier lieu, savoir
qu'elle est tres réceptive
aux maladies, « surtout
quand elle n'est pas chauf-

fée», explique M. Abuswa.
La dinde est ainsi trés
sensible au corysa, a la
variole ou encore ala coc-
cidose. Des maladies fa-
tales pour cet oiseau
originaire d'Amérique du
nord. De méme, si elle est
trop chauffée, elle se can-
nibalise. C'est-a-dire
qu'elle se pique le der-
riére, du fait de sa nervo-
sité. Ce qui peut et va
méme trées souvent
conduire a son déces, in-
siste encore le fermier.

« La solution est de la dé-
becquer, c'est-a-dire lui
couper le bec. Il faut s'y
prendre dans les temps. Ni
trop tét, ni trop tard»,
souligne M. Abuswa.
D'ailleurs, sur l'actuel éle-
vage qu'il conduit, il avait
passé commande de 206
dindonneaux arrivés a
bon port. Mais 106 ont
succombé a l'exceés de
chaleur ou au froid, da
aux coupures d'électri-
cité, se désole-t-il.

En outre, pour mener ses
dindes a maturité, le fer-
mier les vaccine contre la
variole et le corysa et,
surtout, il se sert d'un
anti-coccidien pour éviter
la coccidose, due tres sou-
vent aux qualités de mau-
vaise buveuse qu'est la
dinde. « Les dindes mouil-

lent constamment leur li-
tiere. Alors, il faut s'assu-
rer de la changery,
témoigne encore Jean-
Pierre Abuswa.

LA QUALITE EST PRI-
MORDIALE- Rien de fa-
cile. Mais, il y a 3 ans,
lorsque Jean-Pierre
Abuswa a décidé de quit-
ter son métier de délégué
meédical, pour embrasser
a bras-le-corps celui
d'éleveur, il a opté de se
spécialiser dans la vo-
laille. Alors, explique-t-il,
« élever et vendre la dinde,
c'est vouloir offrir une
gamme de produits variés
a ma clientele. C'est ren-
dre disponible, sous diffé-
rentes variétés, la viande
blanche de volaille». Non
sans préciser que les
grands consommateurs
et connaisseurs disent de
la viande de dinde qu'elle

estla meilleure de toutes.
La grande majorité des
populations ne connait de
cet oiseau que les ailes,
les croupillons et autre
cous, appelés avenants,
importés des pays pro-
ducteurs et vendus dans
les grandes surfaces.
Beaucoup de ménages ne
savent pas que la dinde
fraiche, dont d'aucun
vante la qualité de sa
chair, est désormais dis-
ponible sur le territoire
gabonais. Aussi, la clien-
tele n'afflue-t-elle pas en-
core a la Grafema. Ce que
regrette M. Abuswa.

Mais il ne perd pas espoir,
car le téléphone arabe
fonctionne déja bien. Au-
jourd'hui, le fermier cible
les restaurateurs et mise,
pour les attirer, sur la
qualité qui, pour lui, est
primordiale.
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PARTIS de I'hexagone en matinée dans un avion, les din-
donneaux (males et femelles) commandés par Jean
Pierre Abuswa, le fermier, lui arrivent habituellement en
fin d'apres-midi, ou une équipe les attend. Avant,
I'homme a apprété la poussiniére qui accueillera ses fu-
turs "amis". Le local a été chauffé et couvert de film po-
lyane pour conserver la chaleur. Il leur a mis a
disposition de I'eau sucrée et vitaminée. Car le voyage a
assurément fatigué les volailles.

Deux heures plus tard, apres la séance d'eau sucrée et vi-
taminée, les bétes sont mises a l'aliment de ""démarrage-
chair' pendant 3 a 4 semaines. Ensuite, elles passent a
I'aliment poulette. Enfin, il leur est servi l'aliment fini-
tion. Au bout de 3 mois, les dindes affichent un poids 3 a
4 kg et peuvent donc étre commercialisées. Elle n'a, pour
autant, pas fini sa croissance.

Ce qu'il faut savoir, c'est que plus elles grandissent, plus
elles consomment d'aliments. Lesquels aliments colitent
bien chers pour les éleveurs, fait remarquer Jean Pierre
Abuswa. Le mieux est donc de les vendre quand leur ali-
mentation ne présente pas encore d'énormes besoins.
Chemin faisant, le fermier a perdu beaucoup de dindon-
neausx, mais c'est une perte relativement supportable car
ceux décédés sont morts avant de devenir de gros man-
geurs.

Enfin, en grandissant, la dinde ne cesse pas d'aimer la
chaleur. Méme a l'age adulte, elle demeure aussi frileuse
et fragile. Le fermier s'assure donc constamment qu'elle
a sa dose de chaleur.



